
MENU



      

   

 

           

16€

1     9 €

18,5€

SCEGLI DAL NOSTRO MENU
UN ANTIPASTO E UN PRIMO

LUNCH E DINNER
TRE MENU

DALLA NOSTRA CUCiNA POPOLARE

L’INIZIO SICILIANO

SCEGLI DAL NOSTRO MENU
UN PRIMO E UN SECONDO

IL PIATTO COMPLETO

SCEGLI DAL NOSTRO MENU
UN ANTIPASTO E UN SECONDO

SAPORI DI CASA



PRiMi

Il nostro tagliere dei fritti 
Panelle, crocchettina di patate, crocchettina latte e 
arancinette. Un piccolo giro tra i fritti più amati di Palermo.
 morbido o focaccia con panelle calde e fragranti.con panelle calde e fragranti.

1,11ata di melanzane
Melanzane, olive, capperi e sedano nella classica caponata siciliana.
9,12

Arancina a scelta 
Arancina dorata e croccante, a scelta tra ragù, burro o norma.
1,3,6,7,9

Sarde fritte
Sarde fritte dorate e croccanti, da gustare appena fatte.
1,4

Fuori menù
Proposta del giorno secondo mercato e cucina.

Anelletti al forno
Anelletti al forno con ragù, piselli, melanzane e besciamella.
1,7,9

Rigatoni alla norma infornata
Pane morbido o focaccia con panelle calde e fragranti.con panelle calde e fragranti.
1,7

Parmigiana
Melanzane, olive, capperi e sedano nella classica caponata siciliana.
1,3,7

Pasta con le sarde al forno
Arancina dorata e croccante, a scelta tra ragù, burro o norma.
1,4

Fuori menù
Proposta del giorno secondo mercato e cucina.

10€

9€

9€

9€

9€

9€

4€

8€

5€

8€

10€

ANTIPASTI

PRiMi

10€

9€

9€

9€

9€

8€

8€

Il nostro tagliere dei fritti 
Panelle, crocchettina di patate, 
crocchettina latte e arancinette. Un 
piccolo giro tra i fritti più amati di 
Palermo.
1,3,6,7,9

Caponata di melanzane
Melanzane, olive, capperi e sedano nella 
classica caponata siciliana.
9,12

Sarde fritte
Sarde fritte dorate e croccanti, da 
gustare appena fatte.
1,4

Anelletti al forno
Anelletti al forno con ragù, piselli, 
melanzane e besciamella.
1,7,9

Rigatoni alla norma infornata
Rigatoni al forno con pomodoro, 
melanzane, basilico e ricotta salata.
1,7

Parmigiana
Melanzane al forno con pomodoro, 
mozzarella e caciocavallo.
1,3,7

Pasta con le sarde al forno
Pasta al forno con sarde, zafferano, 
uvetta e pangrattato.
1,4



SECONDI

12€

12€

12€

12€

i NOSTRi

5,5€

5,5€

5,5€

5,5€

5,5€

Polpette di carne al sugo
Polpette di manzo al sugo, morbide e 
casalinghe.
1,3,7

Polpette di pesce spada in agrodolce
Polpette di pesce spada con menta e pomodoro.
1,3,4,7

Caponata di pesce spada
Bocconcini di pesce spada con caponata di 
melanzane.
4,9,12

Mix di involtini suino
Selezione di involtini e preparazioni di suino in 
stile palermitano.
1,7

Patate al forno
Patate al forno con olio extravergine e rosmarino.

Zucca in agrodolce
Zucca in agrodolce con aceto, zucchero, aglio e 
origano.
12

Panelle stick
Panelle in versione stick, calde e croccanti, con 
ketchup di datterino giallo.

Verdure alla griglia
Melanzane, zucchine, radicchio e peperoni alla griglia.

Insalata palermitana
Patate, fagiolini, olive nere, cipolla, pomodoro e 
prezzemolo. 

Categoria non inclusa nei combo menù**



STREET FOOD

I NOSTRI

Cannolo palermitano
Cialda croccante 
con crema di ricotta*.
1,3,7,8

Cassatina*
Pan di Spagna, ricotta, 
pasta reale e frutta candita.
1,3,7,8,12

Tiramisù
Crema al tiramisù, 
savoiardi al caffè e cialda di cannolo.
1,3,7

Gelato artigianale
Gelato artigianale in coppetta media, 
nei gusti del giorno.
7

Crepes
Crêpe calda 
da farcire al momento
1,3,7

Waffle
Waffle caldo da completare 
con la farcitura scelta.
1,3, 7

Granita
Granita siciliana fresca 
e dissetante.

11,5€

4€

6€

6€

5€

5€

3,5€

5€4€

11,5€

11,5€

media grande

Categoria non inclusa nei combo menù**

5€

4,5€ 4,5€ +3€Focaccia schietta 
La focaccia schietta, storica 
ricettazione dell’Antica Focacceria,
con ricotta fresca e caciocavallo.
1,7,11

Focaccia maritata
La focaccia maritata, storica 
ricettazione dell’Antica Focacceria, 
con milza, ricotta fresca e caciocavallo.
1,7,11

 ag

giu
ngi panelle stick*

3,5€

Pane e cazzilli 
Bun/focaccia siciliana con cazzilli (crocchè di patate)
1,11,7

3,5€

Le nostre ricettazioni storiche

Focaccia siciliana con polpette al sugo 
Bun/focaccia siciliana con polpette al sugo servita con panelle stick*.
1,3,7,11

Focaccia siciliana con salsiccia
Bun/focaccia siciliana con salsiccia al finocchietto servita con panelle stick*.
1,11

Focaccia siciliana con polpette di pesce spada
Bun/focaccia siciliana con polpette di pesce e spada servita con panelle stick*.
1,3,4,7,11

Arancina a scelta 
Arancina dorata e croccante, a scelta tra ragù, burro o norma.
1,3,6,7,9

Pane e panelle
Bun/focaccia siciliana con panelle calde e fragranti
1,11



PREMIUM
con gin siciliano

GIN TONIC DELL’ETNA
gin siciliano, acqua tonica

AVERNA MULE SICILIANO
averna, gin siciliano, 
succo di lime, ginger beer

SPRITZ SICILIANO
prosecco, gin siciliano, soda

NEGRONI SICILIANO
gin siciliano, campari, 
vermouth rosso

6€

6€

5€

5€

7€

7€

7€

7€

7€

GIN TONIC
gin, acqua tonica

NEGRONI SBAGLIATO
campari, vermouth 
rosso, prosecco

AVERNA MULE
averna, succo di lime, 
ginger beer

SPRITZ APEROL
SPRITZ CAMPARI
CRODINO XL
ANALCOLICO MIX
AMERICANO
campari, vermouth 
rosso, soda
NEGRONI
gin, campari, vermouth 
rosso

BiRRE
BIRRA ALLA SPINA 0,5

BIRRA IN BOTTIGLIA 
SICILIANA
BIRRIFICIO TARì

6€

7€

BiBiTE

coca cola 
coca cola zero
tomarchio 
gusto gazosa, limonata, 
chinotto, arancia rossa

AMARO
averna tributo, 
amaro del capo, 
cynar, limoncello

CAFFETTERIA

ESPRESSO 
CAPPUCCINO

 

3,50€

3,50€

3,50€

4,50€

1,50€

1,50€

10€

9€

9€

10€



WINE

INSOLIA SICILIA DOC BIO  baglio di pianetto
uvaggio: insolia 100% biologico

CAELES CATARRATTO IGT BIO firriato
uvaggio: catarratto 100% biologico

CAELES GRILLO BIO firriato
uvaggio: grillo 100% biologico

CHARDONNAY SICILIA DOC principi di butera
uvaggio: chardonnay 100%

NERO D’AVOLA “AUTENTICI DI SICILIA” DOC SICILIA
duca di salaparuta
uvaggio: nero d‘avola 100%

FRAPPATO IGT BIO baglio di pianetto
uvaggio: frappato 100% biologico

CAELES SYRAH BIO firriato
uvaggio: Syrah 100% biologico

SORIÀ PERRICONE DOC firriato
uvaggio: perricone 100%

19€

22€

24€

26€

19€

20€

24€

26€

6€

-

-

7€

6€

-

-

7€

BIANCHI

ROSATI

BOLLICINE

FUSHÀ TERRE SICILIANE IGT BIO Baglio di Pianetto
Uvaggio: Insolia biologico – Metodo Charmat

CHARME ROSÉ Firriato
Uvaggio: blend di vitigni autoctoni - vino mosso

700 S.L.M. Cusumano
Uvaggio: Pinot Nero (prevalenza) e Chardonnay
Brut Metodo Classico

 

25€

26€

36€

7€

-

10€

Una selezione di etichette siciliane, tra vitigni autoctoni e interpretazioni 
contemporanee, pensata per accompagnare i sapori della nostra cucina.

ESPRESSO 
CAPPUCCINO

 

AMIRA ROSATO DOC Principi di Butera
uvaggio: nero d’avola 100%

21€

ROSSI

-



follow us:

Dopo quasi due secoli di storia, 
l’Antica Focacceria porta la sua 

essenza più verace nel cuore di via 
Maqueda. In questo vivace incrocio di 
culture e bellezza, la nostra tradizione 

siciliana si rinnova per o�rirvi 
un’esperienza autentica, fatta di gesti 
semplici e sapori schietti. Sfogliando 

questo menù scoprirete i grandi 
classici del cibo di strada, le ricette 

della cucina popolare e, per chiudere in 
dolcezza, il nostro gelato artigianale. 
Prendetevi il vostro tempo, lasciatevi 

ispirare e scegliete d’istinto.

Benvenuti!

SONO RIPORTATI SOTTO ALLA 

LORO NUMERO IDENTIFICATIVO.
DESCRIZIONE DEL PIATTO, USANDO IL 

Coperto        1,50€ 

1. GLUTINE 2. CROSTACEI 3. UOVA 4. PESCE 5. ARACHIDI 6. SOIA

LATTE 8. FRUTTA A GUSCIO 9. SEDANO 10. SENAPE 11. SEMI DI SESAMO 12. SOLFITI 13. LUPINI7. 14. MOLLUSCHI

*PRODOTTI SURGELATI 


