
1,11.

7,6,1,3.

7,1,6,9.

con ragù di carne e piselliS

con milza, polmone e limone 

focaccia, panelle, pepe e limone 

 focaccia, cazzilli (crocchè di patate) 

 con milza, polmone e caciocavallo 

con mozzarella, prosciutto e besciamella 

 con trucioli di caciocavallo e ricotta

le arancine in formato spuntino 6 pz 

con milza, polmone, trucioli di caciocavallo e ricotta 

Sfi ncione palermitano – soffi ce pizza con salsa di pomodoro, pangrattato, 
cipolla, acciughe, caciocavallo e origano
1,4. 

 con pomodoro, melanzane fritte, ricotta salata e basilico 

– Focaccia, panelle, melanzane fritte, pepe e limone 

soffi ci e dorate frittelle di farina di ceci e prezzemolo 6 pz 

crocchette di patate e menta 6 pz 

– morbido cuore di besciamella in una panatura croccante 6 pz 

 focaccia, panelle, cazzilli (crocchè di patate)e limone 

Focaccia
 

Pani ca’ meusa
 

Panelle –

Cazzilli – 

Crocchè di latte

Arancina ragù – 
6,7,9,1.

Arancina burro– 
6,7,1.
Arancina Norma
7,6,1,3.
Arancinette miste –

 –

Focaccia schietta
1,11,7. 

Focaccia maritata – 
1,11,7.
Focaccia formaggio –
1,7,11.
Focaccia limone – 
1,11.
Pane e panelle 
1,11. 
Pane, panelle e cazzilli
1,11.
Pane e cazzilli 
1,11. 
Pane panelle e melanzana 

 –

– 

 –

–

6

3,8

3,8

3,8

3,8

3

3

3

3,5

2,8

2,8

2,8

7

3

3

3,8

In tutta la Sicilia, soprattutto a Palermo, il cibo di strada è parte integrante della tradizione popolare e del patrimonio
culturale. Sono sapori forti e delicati, gustose e fragranti specialità che vi proponiamo nelle loro ricette più classiche.

Cibo di strada

Untipicopanino tondo cosparso di semi di sesamo. Iformaggi delle nostre Focacce sono Zappalà

Lameusa è lamilza, quinto quarto del vitello che si ricuoce nello strutto unitamente al polmone e, da sempre, si mangia nella 
vastedda o guastedda, oppure nella focaccia. 
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